
BIANCANEVE
PASTRY  BIANCANEVE

Moisture-resistant icing sugar. It does not dissolve into
surface moisture or absorb fats: it preserves its white
and powdery appearance over time. Freeze stable.
Discover PLUS version, even more resistant to
humidity.

 

Modalità d'uso

 
Decorazione

DETTAGLI PRODOTTO

Codice prodotto 01070404

Allergeni/cross contaminazioni

Allergens

 
Glutenhaltiges

INFO

Claims
Ohne gehärtete Fette.

Details
Feuchtigkeitsbeständiger Puderzucker für Süßspeisen. Er löst sich nicht durch Oberflächenfeuchtigkeit auf und
nimmt keine Fette auf, sodass er lange sein weißes, pulverförmiges Aussehen behält. Tiefkühlbeständig.

Beschreibung
Weißes, rieselfähiges Pulver mit süßem Geschmack zum dekorativen Bestäuben von Süßwaren. Tiefkühlbeständig.

Denomination
Halbfertiges Süßwarenprodukt.



Directions for use
BIANCANEVE ist ein gebrauchsfertiges Produkt. Stellen Sie sicher, dass die mit BIANCANEVE zu dekorierenden
Backwaren gut abgekühlt sind.

DETTAGLI PRODOTTO

Codice prodotto 01070409

Allergeni/cross contaminazioni

Allergens

 
Glutenhaltiges

INFO

Advantages
Nicht vor dem Backen auftragen. Ideal zum Bestäuben von noch warmen Produkten.

Claims
Ohne gehärtete Fette.

Details
Feuchtigkeitsbeständiger Puderzucker für Süßspeisen. Er löst sich nicht durch Oberflächenfeuchtigkeit auf und
nimmt keine Fette auf, sodass er lange sein weißes, pulverförmiges Aussehen behält. Tiefkühlbeständig.

Beschreibung
Weißes, rieselfähiges Pulver mit süßem Geschmack zum dekorativen Bestäuben von Süßwaren, besonders geeignet
zum Verzieren von frisch frittierten oder gebackenen Produkten mit sehr fettiger Oberfläche, wie Krapfen, Bomboloni
und Tortelli. Tiefkühlbeständig. Biancaneve HR darf nicht vor dem Backen aufgetragen werden.

Denomination
Halbfertiges Süßwarenprodukt.

Directions for use
BIANCANEVE HR 17 ist ein gebrauchsfertiges Produkt.

DETTAGLI PRODOTTO

Codice prodotto 01070487

Allergeni/cross contaminazioni

Allergens

 
Glutenhaltiges

INFO

Advantages



Nicht vor dem Backen oder auf noch warme Backwaren auftragen.

Claims
Ohne gehärtete Fette.

Details
Feuchtigkeitsbeständiger Puderzucker für Süßspeisen. Er löst sich nicht durch Oberflächenfeuchtigkeit auf und
nimmt keine Fette auf, sodass er lange sein weißes, pulverförmiges Aussehen behält. Tiefkühlbeständig.

Beschreibung
Rieselfähiges weißes Pulver zum dekorativen Bestäuben von Süßwaren.

Denomination
Halbfertiges Süßwarenprodukt.

Directions for use
BIANCANEVE NT ist ein gebrauchsfertiges Produkt.

DETTAGLI PRODOTTO

Codice prodotto 01070529

Allergeni/cross contaminazioni

Cross-contaminations

 
Glutenhaltiges

INFO

Advantages
Nicht vor dem Backen oder auf noch warme Backwaren auftragen.

Claims
Ohne gehärtete Fette.

Details
Feuchtigkeitsbeständiger Puderzucker für Süßspeisen. Er löst sich nicht durch Oberflächenfeuchtigkeit auf und
nimmt keine Fette auf, sodass er lange sein weißes, pulverförmiges Aussehen behält. Tiefkühlbeständig.

Beschreibung
Weißes, süßes Pulver, ideal zum Dekorieren und Bestäuben von Süßwaren.

Denomination
Halbfertiges Süßwarenprodukt.

Directions for use
BIANCANEVE INDUSTRY NT ist ein gebrauchsfertiges Produkt.

DETTAGLI PRODOTTO

Codice prodotto 01070801



Allergeni/cross contaminazioni

Allergens

 
Glutenhaltiges

INFO

Advantages
Nicht vor dem Backen oder auf noch warme Backwaren auftragen.

Claims
Mit Kakaobutter, ohne gehärtete Fette, ohne Aromastoffe

Details
Feuchtigkeitsbeständiger Puderzucker für Süßspeisen. Er löst sich nicht durch Oberflächenfeuchtigkeit auf und
nimmt keine Fette auf, sodass er lange sein weißes, pulverförmiges Aussehen behält. Tiefkühlbeständig.

Beschreibung
Rieselfähiges weißes Pulver zum dekorativen Bestäuben von Süßwaren. BIANCANEVE BC wird aus Kakaobutter
hergestellt und enthält keine Aromastoffe.

Denomination
Halbfertiges Süßwarenprodukt.

Directions for use
BIANCANEVE BC ist ein gebrauchsfertiges Produkt.

DETTAGLI PRODOTTO

Codice prodotto 01070803

Allergeni/cross contaminazioni

Allergens

 
Glutenhaltiges

INFO

Advantages
Nicht vor dem Backen oder auf noch warme Backwaren auftragen.

Claims
Mit Kakaobutter, ohne gehärtete Fette

Details
Feuchtigkeitsbeständiger Puderzucker für Süßspeisen. Er löst sich nicht durch Oberflächenfeuchtigkeit auf und
nimmt keine Fette auf, sodass er lange sein weißes, pulverförmiges Aussehen behält. Tiefkühlbeständig.

Beschreibung
Rieselfähiges weißes Pulver zum dekorativen Bestäuben von Süßwaren. BIANCANEVE SP ist frei von Palmderivaten,
wird aus Kakaobutter hergestellt und enthält keine Aromastoffe.



Denomination
Halbfertiges Süßwarenprodukt.

Directions for use
BIANCANEVE SP ist ein gebrauchsfertiges Produkt.

DETTAGLI PRODOTTO

Codice prodotto 01070811

Allergeni/cross contaminazioni

Allergens

 
Glutenhaltiges

INFO

Advantages
Nicht vor dem Backen oder auf noch warme Backwaren auftragen.

Claims
Ohne gehärtete Fette.

Details
Feuchtigkeitsbeständiger Puderzucker für Süßspeisen. Er löst sich nicht durch Oberflächenfeuchtigkeit auf und
nimmt keine Fette auf, sodass er lange sein weißes, pulverförmiges Aussehen behält. Tiefkühlbeständig.

Beschreibung
Rieselfähiges weißes Pulver zum dekorativen Bestäuben von Süßwaren.

Denomination
Halbfertiges Süßwarenprodukt.

Directions for use
BIANCANEVE NT ist ein gebrauchsfertiges Produkt.

DETTAGLI PRODOTTO

Codice prodotto 01980052

Allergeni/cross contaminazioni

Allergens

 
Glutenhaltiges

INFO

Details



Feuchtigkeitsbeständiger Puderzucker zum Bestäuben von Süßwaren. Er löst sich nicht durch
Oberflächenfeuchtigkeit auf und nimmt keine Fettstoffe auf, sodass er lange sein weißes Aussehen und seine
pulverförmige Konsistenz behält.BIANCANEVE SUGAR SP ist frei von Palmderivaten, wird aus Kakaobutter hergestellt
und enthält keine Aromastoffe.

Beschreibung
Rieselfähiges weißes Pulver zum dekorativen Bestäuben von Süßwaren. BIANCANEVE SUGAR SP ist frei von
Palmderivaten, wird aus Kakaobutter hergestellt und enthält keine Aromastoffe.

Denomination
Halbfertiges Süßwarenprodukt.

Directions for use
BIANCANEVE SUGAR SP ist ein gebrauchsfertiges Produkt.


