
CHOCOBAKE CHOCOLAT
PASTRY  CHOCOBAKE

Ready-to-use chocolate creamy filling, specifically
designed to be used before baking: use it before
leavening time! Freeze-stable. The product line
includes white and chocolate variants.

 

Modalità d'uso

 
Farcitura

DETTAGLI PRODOTTO

Codice prodotto 01010682

Allergeni/cross contaminazioni

Allergens

 
Soja

 

Cross-contaminations

 
Milch

 
Schalenfrüchte

INFO

Beschreibung
Schokoladencreme aus Schokolade in Pulverform zum Füllen von Hefegebäck (Pain au Chocolat, Croissants,
Gebäcktaschen) vor dem Backen.

Denomination
Streichfähige Creme. Halbfertigprodukt für Konditoreien

Directions for use



CHOCOBAKE ist gebrauchsfertig und muss vor dem Aufgehen auf den Teig aufgebracht werden.
Gefroren behält CHOCOBAKE seine Eigenschaften.
Wird aber auch gerne als Füllung für Croissants, Gebäcktaschen und Strudel verwendet.

DETTAGLI PRODOTTO

Codice prodotto 01010773

Allergeni/cross contaminazioni

Allergens

 
Soja

 

Cross-contaminations

 
Milch

 
Schalenfrüchte

INFO

Beschreibung
Schokoladencreme aus Schokolade in Pulverform zum Füllen von Hefegebäck (Pain au Chocolat, Croissants,
Gebäcktaschen) vor dem Backen.

Denomination
Streichfähige Creme. Halbfertigprodukt für Konditoreien

Directions for use
CHOCOBAKE ist gebrauchsfertig und muss vor dem Aufgehen auf den Teig aufgebracht werden.
Gefroren behält CHOCOBAKE seine Eigenschaften.
Wird aber auch gerne als Füllung für Croissants, Gebäcktaschen und Strudel verwendet.

DETTAGLI PRODOTTO

Codice prodotto 01010931

Allergeni/cross contaminazioni

Allergens

 
Soja

 

Cross-contaminations

 
Milch

 
Schalenfrüchte

INFO

Beschreibung
Schokoladencreme aus Schokolade in Pulverform zum Füllen von Hefegebäck (Pain au Chocolat, Croissants,
Gebäcktaschen) vor dem Backen.



Denomination
Streichfähige Creme. Halbfertigprodukt für Konditoreien

Directions for use
CHOCOBAKE ist gebrauchsfertig und muss vor dem Aufgehen auf den Teig aufgebracht werden.
Gefroren behält CHOCOBAKE seine Eigenschaften.
Wird aber auch gerne als Füllung für Croissants, Gebäcktaschen und Strudel verwendet.


