
CUKICREAM GIANDUIA
INDUSTRY

PASTRY  CUKICREAM

Ready-to-use gianduia creamy spread, ideal for filling
your shortcrust pastry and puff pastry creations. To be
used before baking. Long lasting creamy texture, high
performances throughout freezing. Different available
flavours: chocolate, almond, hazelnut and pistachio.

 

Modalità d'uso

 
Farcitura

DETTAGLI PRODOTTO

Codice prodotto 01010768

Allergeni/cross contaminazioni

Allergens

 
Soja

 
Milch

 
Schalenfrüchte

INFO

Details
Gebrauchsfertige streichfähige Creme mit Gianduia-Geschmack zum Füllen von Mürbeteig und Blätterteig vor dem
Backvorgang. Behält lange ihre Cremigkeit und eignet sich auch hervorragend zum Einfrieren. Erhältlich in den
Geschmacksrichtungen Gianduia ohne Palmöl, Schokolade, Mandel, Haselnuss und Pistazie.



Beschreibung
Creme mit Gianduia-Geschmack zum Füllen von Mürbeteiggebäck und Keksen vor dem Backvorgang.

Denomination
Streichfähige Creme. Halbfertiges Süßwarenprodukt.


