
CHOCOCREAM
PISTACCHIO INDUSTRY

PASTRY  CHOCOCREAM

Ready-to-use creamy spread with soft consistency.
Highly versatile, meant to be used for after-baking
filling operations. Excellent results even when used to
flavour creams and liquid cream too. The range of
products includes white, dark, pistachio and palm oil
free white variants.

 

Modalità d'uso

 
Croissant

  
Brioche

  
Torrone morbido

DETTAGLI PRODOTTO

Codice prodotto 01011208

Allergeni/cross contaminazioni

Allergens

 
Soja

 
Milch

 
Schalenfrüchte

INFO

Claims
Mit 10% Pistazien.

Details



Gebrauchsfertige Streichcreme mit weicher und cremiger Konsistenz. Äußerst vielseitig, zum Füllen von Backwaren
nach dem Backvorgang. Hervorragend auch als Aromastoff für Sahne und Creme. Entdecken Sie auch die Varianten
Weiß, Weiß palmölfrei und Dark.

Beschreibung
Pistaziencreme. Es handelt sich um eine weiche, grüne Creme, die sich leicht verstreichen lässt und für alle
Anwendungen in der Konditorei und Eisdiele geeignet ist.

Denomination
Streichfähige Creme. Halbfertiges Süßwarenprodukt.

Directions for use
Das Produkt ist gebrauchsfertig.


