
JOYCAFFE' GRANGUSTO
GELATO  JOYPASTE

Coffe liquid flavouring. Compared to Joypaste Caffè, it
presents a stronger and sweeter taste, along with an
higher concentration. Perfect to flavour ice cream as
well as pastry products such as mousses, creams and
ganaches. Discover the whole Joypaste range of
products.

 

Modalità d'uso

 
Gelato

DETTAGLI PRODOTTO

Codice prodotto 01100289

Allergeni/cross contaminazioni

No allergens declared for this product.

INFO

Claims
Glutenfrei

Details
Flüssiges Kaffeearoma. Es unterscheidet sich von Joypaste Caffè durch seinen intensiveren und süßeren Charakter und durch eine
höhere Konzentration. Hervorragend geeignet zum Aromatisieren von Eiscreme, aber auch für Backwaren wie Cremes, Mousse und
Ganache.

Beschreibung
Flüssige Kaffee-Aromapaste mit intensivem Geschmack und einer köstlichen süßen Cappuccino-Nuance für Eiscreme und
Konditoreiprodukte.

Denomination
Aromapaste für Speiseeis und Feingebäck.

Directions for use



Die empfohlene Dosierung beträgt 20 g JOYCAFFE' GRANGUSTO pro 1 kg weiße Grundmasse, Creme, Ganache, Mousse.
JOYCAFFE' GRANGUSTO vor Gebrauch gut mischen und die Verpackung sorgfältig verschließen.


