
JOYPASTE DULCE DE
LECHE

GELATO  JOYPASTE

Dulche de leche flavouring paste, with the typical
flavour of the Latin American traditional sweet cream
made from a base of caramelized sugar. Joypaste:
cream and fruit flavours, either classical or in line with
latest market trends, perfect to unleash your creativity.
Discover the whole range of products.

 

Modalità d'uso

 
Aromatizzazione

  
Gelato

DETTAGLI PRODOTTO

Codice prodotto 01100269

Allergeni/cross contaminazioni

Allergens

 
Milch

INFO

Claims
Glutenfrei

Details
Aromapaste mit Geschmack von Dulce de Leche, einer süßen Creme aus Milch und karamellisiertem Zucker, die ihren
Ursprung in Lateinamerika hat. Joypaste: Creme- und Fruchtaromen, klassisch und im Einklang mit den modernsten
Markttrends, um Ihrer Kreativität freien Lauf zu lassen. Entdecken Sie das gesamte Sortiment.

Beschreibung
Aromapaste mit DULCE DE LECHE-Geschmack, ideal, um Eiscreme und Süßwaren Geschmack und Farbe zu
verleihen.



Denomination
Aromapaste für Speiseeis und Feingebäck.

Directions for use
Die empfohlene Dosierung für die Zubereitung von Speiseeis beträgt 30-40 g pro 1 kg weiße Grundmasse.
Dosierung für Konditoreiwaren: 30-40 pro kg Creme, Sahne, Ganache, Mousse.
JOYPASTE DULCE DE LECHE vor Gebrauch sorgfältig mischen.


