
CREMA INYECTAR IRCA
PASTRY  

OTHER AFTER BAKING FOR FILLING

Creamy spread made from cocoa and hazelnuts and marked
by very soft texture, which makes it suitable for after-baking
filling of pastry products.

Modalità d'uso

For detailed product information (e.g. dietary suitability and certifications), please consult the technical data sheets or contact our
team.
No applications provided for this product.

DETTAGLI PRODOTTO
Codice prodotto 01010973

Allergeni/cross contaminazioni

Allergens

 
Soja
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Milch

 
Schalenfrüchte

INFO

Beschreibung
Weiche Creme mit hoher Streichfähigkeit, besonders geeignet zum Einfüllen als Füllung in alle Süßwaren nach dem Backvorgang.

Denomination
Streichfähige Creme. Halbfertiges Süßwarenprodukt.

DETTAGLI PRODOTTO
Codice prodotto 01011027

Allergeni/cross contaminazioni

Allergens

 
Soja

 
Milch

 
Schalenfrüchte

INFO

Beschreibung
Weiche Creme mit hoher Streichfähigkeit, besonders geeignet zum Einfüllen als Füllung in alle Süßwaren nach dem Backvorgang.

Denomination
Streichfähige Creme. Halbfertiges Süßwarenprodukt.


