KOKOS-TARTELETTE

& Basic level

Rezept fir die Zubereitung einer einfachen Tartelette mit Chococream
Coconut.

RICETTA CREATA DA:

Davide Lista

Pastry Chef
Top Frolla 900g
Butter 82% m.g. 3509 e Alle Zutaten in der Kiichenmaschine mit Flachruhrer
Zucker 120g bei mittlerer Geschwindigkeit vermischen, bis eine
Eier 180g homogene Masse entsteht.
Kakaopulver 80g e Den Mirbeteig abgedeckt 2 Stunden im Kihlschrank
Kokosraspeln 100g ruhen lassen.

e Den Mirbeteig auf 3 mm ausrollen, Tartlettes mit 8 cm
Durchmesser herstellen und bei 165 °C 12 bis 15
Minuten backen.

FULLUNG

Chococream Coconut gb

e Die Tartelettes nach dem Abkiihlen mit Chococream
Coconut flllen.

FERTIGSTELLUNG

Die Tartelette mit frischer, in Streifen geschnittener Kokosnuss dekorieren.

Tge- ) Extraordinary
YTl madesimple.



https://www.ircagroup.com/de/node/72855
https://www.ircagroup.com/de/produkte/chococream-coconut

