RENO CONCIERTO
CIOCCOLATO EXTRA

FONDENTE 72%
CONCIERTO DE RENO

Chocolate negro de sabor intenso y duradero, textura
perfecta y crujido éptimo.
Gran fluidez, efecto crujiente éptimo. 72% cacao.

MODALITA D'USO

@ Pralina & Tavoletta %@ Soggetti stampati
l Ganache 9 Gelato % Sorbetto

% Mousse

DETTAGLI PRODOTTO
Codice prodotto 01982509

ALLERGENI/CROSS CONTAMINAZIONI

Allergens Cross-contaminations

j La ﬁ Leche

INFO

Descripcion
Cobertura de chocolate amargo de sabor fuerte para aplicaciones dénde precisemos alta fluidez. Contiene extracto
natural de vainilla.

Denomination

Tger:§ Extraordinary
YTl madesimple.




Cobertura de chocolate negro. Cacao: 72% min. Acorde a legislacion Italiana y Europea (Dir. 2000/36/CE y DLgs
n°178/2003).

Directions for use

Calentar al bafio maria, siempre por debajo de los 45°C.

Atemperar en 30-32°C.

Evitar a toda costa la contaminacidén con otros compuestos de chocoates.

DETTAGLI PRODOTTO
Codice prodotto 01982515

ALLERGENI/CROSS CONTAMINAZIONI

Allergens Cross-contaminations

d? La ﬁ Leche

INFO

Descripcion
Cobertura de chocolate amargo de sabor fuerte para aplicaciones dénde precisemos alta fluidez. Contiene extracto
natural de vainilla.

Denomination
Cobertura de chocolate negro. Cacao: 72% min. Acorde a legislacion Italiana y Europea (Dir. 2000/36/CE y DLgs
n°178/2003).

Directions for use

Calentar al bafnio maria, siempre por debajo de los 45°C.

Atemperar en 30-32°C.

Evitar a toda costa la contaminacidon con otros compuestos de chocoates.

DETTAGLI PRODOTTO
Codice prodotto 01982690

ALLERGENI/CROSS CONTAMINAZIONI

Allergens Cross-contaminations

d? La 6 Leche

INFO

Descripcién
Cobertura de chocolate amargo de sabor fuerte para aplicaciones dénde precisemos alta fluidez. Contiene extracto
natural de vainilla.

Denomination

Tger:§ Extraordinary
YTl madesimple.




Cobertura de chocolate negro. Cacao: 72% min. Acorde a legislacion Italiana y Europea (Dir. 2000/36/CE y DLgs
n°178/2003).

Directions for use

Calentar al bafio maria, siempre por debajo de los 45°C.

Atemperar en 30-32°C.

Evitar a toda costa la contaminacidén con otros compuestos de chocoates.

Tger:§ Extraordinary
YTl madesimple.




