
NOUGATY GIANDUIA
PASTELES  NOUGATY

Crema para untar Gianduia lista para usar,
especialmente diseñada y adecuada para rellenar
antes de hornear. Excelente producto resistente al
calor. Elija Nougaty para elaborar deliciosos y
excepcionales productos horneados. Se puede
congelar. Descubra las líneas de productos Cukicream
y Chocobake para conocer toda nuestra gama de
cremas para untar para rellenar antes de hornear.

 

Modalità d'uso

 
Farcitura

DETTAGLI PRODOTTO

Codice prodotto 01010722

Allergeni/cross contaminazioni

Allergens

 
La

 
Leche

 
Frutos

INFO

Detalles
Crema gianduia lista para usar ideal para el relleno antes del horneado. Resistente a las altas temperaturas, Nougaty es
un producto de excelencia para rellenar tus dulces antes de la cocción. Mantiene inalteradas sus características incluso
en ultracongelación.



Descripción
pasta con sabor a gianduia para el relleno de productos de confitería para horno (pain au chocolat, croissants,
empanadillas dulces) antes de la cocción.

Denomination
crema untable. Producto semielaborado para confitería.

DETTAGLI PRODOTTO

Codice prodotto 01010854

Allergeni/cross contaminazioni

Allergens

 
La

 
Leche

 
Frutos

INFO

Detalles
Crema gianduia lista para usar ideal para el relleno antes del horneado. Resistente a las altas temperaturas, Nougaty es
un producto de excelencia para rellenar tus dulces antes de la cocción. Mantiene inalteradas sus características incluso
en ultracongelación.

Descripción
pasta con sabor a gianduia para el relleno de productos de confitería para horno (pain au chocolat, croissants,
empanadillas dulces) antes de la cocción.

Denomination
crema untable. Producto semielaborado para confitería.

DETTAGLI PRODOTTO

Codice prodotto 01010896

Allergeni/cross contaminazioni

Allergens

 
Leche

 
Frutos  

Cross-contaminations

 
La



INFO

Detalles
Crema gianduia lista para usar ideal para el relleno antes del horneado. Resistente a las altas temperaturas, Nougaty es
un producto de excelencia para rellenar tus dulces antes de la cocción. Mantiene inalteradas sus características incluso
en ultracongelación.

Descripción
pasta con sabor a gianduia para rellenar masas con levadura antes de la cocción.

Denomination
crema untable. Producto semielaborado para confitería.


