Pasta lista para usar a base de cacao y avellanas, de color
oscuro y sabor intenso. De consistencia blanda y untable,
ideal para aromatizar cremas para pasteleria o nata montada.
También estéa disponible la variante Bitter, con un sabor mas
marcado a cacao.
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MODALITA D'USO

9 Aromatizzazione

DETTAGLI PRODOTTO
Codice prodotto 01010204

ALLERGENI/CROSS CONTAMINAZIONI
Allergens
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INFO

Detalles
Pasta lista para usar a base de cacao y avellanas, de color oscuro y sabor intenso. De consistencia blanda y untable, ideal para
aromatizar cremas para pasteleria 0 nata montada. También esta disponible la variante Bitter, con un sabor mas marcado a cacao.

Descripcion
pasta concentrada de cacao y avellanas. Se presenta como una crema blanda untable, de color oscuro y sabor intenso a cacao y

avellanas. Esta lista para su uso directo como relleno y es especialmente adecuada para aportar sabor y color a cremas para
pasteleria, nata montada, cremas para rellenos, cremas de recubrimiento para profiteroles, semifrios.

Denomination
crema untable. Producto semielaborado para confiteria.

DETTAGLI PRODOTTO
Codice prodotto 01010205

ALLERGENI/CROSS CONTAMINAZIONI
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INFO

Detalles
Pasta lista para usar a base de cacao y avellanas, de color oscuro y sabor intenso. De consistencia blanda y untable, ideal para
aromatizar cremas para pasteleria o nata montada. También esté disponible la variante Bitter, con un sabor mas marcado a cacao.

Descripciéon

pasta concentrada de cacao y avellanas. Se presenta como una crema blanda untable, de color oscuro y sabor intenso a cacao y
avellanas. Est4 lista para su uso directo como relleno y es especialmente adecuada para aportar sabor y color a cremas para
pasteleria, nata montada, cremas para rellenos, cremas de recubrimiento para profiteroles, semifrios.

Denomination
crema untable. Producto semielaborado para confiteria.
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