
MORELLINA
PASTELES  MORELLINA

Pasta lista para usar, elaborada con cacao y avellana,
de color oscuro y sabor intenso. Su textura suave y
cremosa la hace perfecta para aromatizar nata
montada y otras cremas pasteleras. En la misma línea
también encontrarás Morellina Bitter, que se
caracteriza por un sabor a cacao más intenso.

 

Modalità d'uso

 
Aromatizzazione

DETTAGLI PRODOTTO

Codice prodotto 01010204

Allergeni/cross contaminazioni

Allergens

 
La

 
Leche

 
Frutos

INFO

Detalles
Pasta lista para usar a base de cacao y avellanas, de color oscuro y sabor intenso. De consistencia blanda y untable,
ideal para aromatizar cremas para pastelería o nata montada. También está disponible la variante Bitter, con un sabor
más marcado a cacao.



Descripción
pasta concentrada de cacao y avellanas. Se presenta como una crema blanda untable, de color oscuro y sabor intenso
a cacao y avellanas. Está lista para su uso directo como relleno y es especialmente adecuada para aportar sabor y color
a cremas para pastelería, nata montada, cremas para rellenos, cremas de recubrimiento para profiteroles, semifríos.

Denomination
crema untable. Producto semielaborado para confitería.

DETTAGLI PRODOTTO

Codice prodotto 01010205

Allergeni/cross contaminazioni

Allergens

 
La

 
Leche

 
Frutos

INFO

Detalles
Pasta lista para usar a base de cacao y avellanas, de color oscuro y sabor intenso. De consistencia blanda y untable,
ideal para aromatizar cremas para pastelería o nata montada. También está disponible la variante Bitter, con un sabor
más marcado a cacao.

Descripción
pasta concentrada de cacao y avellanas. Se presenta como una crema blanda untable, de color oscuro y sabor intenso
a cacao y avellanas. Está lista para su uso directo como relleno y es especialmente adecuada para aportar sabor y color
a cremas para pastelería, nata montada, cremas para rellenos, cremas de recubrimiento para profiteroles, semifríos.

Denomination
crema untable. Producto semielaborado para confitería.


