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Crema untable con sabor a avellana, lista para usar y
de color marrón oscuro característico. Especialmente
elaborada para rellenos, ideal para galletas, barquillos
y más. En comparación con la Nocciolata, presenta
una consistencia más firme.

 

Modalità d'uso

 
Farcitura

DETTAGLI PRODOTTO

Codice prodotto 01010202

Allergeni/cross contaminazioni

Allergens

 
La

 
Leche

 
Frutos

INFO

Claims
Con el 8 % de avellanas

Detalles



Crema untable lista para usar con sabor a gianduia y un característico color marrón intenso. Excelente para rellenos,
ideal para rellenar galletas, bombones y wafers. En comparación con la Nocciolata, tiene una mayor consistencia.

Descripción
pasta con sabor a cacao y avellanas. Se presenta como una crema untable, adecuada para el relleno de productos de
confitería.

Denomination
crema untable. Producto semielaborado para confitería.

Directions for use
el producto está listo para usar.

DETTAGLI PRODOTTO

Codice prodotto 01010208

Allergeni/cross contaminazioni

Allergens

 
La

 
Leche

 
Frutos

INFO

Claims
Con el 8 % de avellanas

Detalles
Crema untable lista para usar con sabor a gianduia y un característico color marrón intenso. Excelente para rellenos,
ideal para rellenar galletas, bombones y wafers. En comparación con la Nocciolata, tiene una mayor consistencia.

Descripción
pasta con sabor a cacao y avellanas. Se presenta como una crema untable, adecuada para el relleno de productos de
confitería.

Denomination
crema untable. Producto semielaborado para confitería.

Directions for use
el producto está listo para usar.

DETTAGLI PRODOTTO

Codice prodotto 01010873

Allergeni/cross contaminazioni



Allergens

 
La

 
Leche

 
Frutos

INFO

Claims
Con el 8 % de avellanas

Detalles
Crema untable lista para usar con sabor a gianduia y un característico color marrón intenso. Excelente para rellenos,
ideal para rellenar galletas, bombones y wafers. En comparación con la Nocciolata, tiene una mayor consistencia.

Descripción
pasta con sabor a cacao y avellanas. Se presenta como una crema untable, adecuada para el relleno de productos de
confitería.

Denomination
crema untable. Producto semielaborado para confitería.

Directions for use
el producto está listo para usar.


