CONFETTURA EXTRA

PASTELES MERMELADAS ADICIONALES

Mermelada de albaricoque extra, con mas del 40 % de
fruta natural. Solo fruta seleccionada, procesada para
conservar su sabor natural. Su textura suave y untable
la hace ideal para cualquier uso en reposteria, tanto
antes como después del horneado. Descubre toda la
gama.

MODALITA D'USO
@ Farcitura

DETTAGLI PRODOTTO
Codice prodotto 01030275

ALLERGENI/CROSS CONTAMINAZIONI

No allergens declared for this product.

INFO

Claims
Con el 45 % de fruta, no contiene aromas, conservantes ni colorantes.

Detalles

Confitura extra de albaricoque indicada para todos los usos de pasteleria, para rellenos antes y después del horneado. Con mas
de fruta, cuidadosamente seleccionada y procesada para preservar su sabor, con una consistencia blanda y untable. Descubre I:
completa.

Descripcion
confitura extra de albaricoque con gran estabilidad al horno.

Denomination
confitura extra de albaricoque. fruta utilizada: 45 g por 100 g azUcares totales: 60 g por 100 g

Directions for use
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la estructura suave del producto permite

el uso directo a través de bolsas con adecuada

boquilla o mediante dosificadores mecanicos. Se

recomienda no proceder nunca a

tratamientos preliminares como la mezcla o el

batido en batidora planetaria que tendrian

consecuencias negativas sobre el comportamiento durante la coccién.
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