
SCAGLIETTE CIOCCOLATO
PURO FONDENTE

CHOCOLATE

CHOCOLATE PURO. DEC - SCAGLIETTE

Pequeñas virutas brillantes de chocolate negro puro, de
forma irregular. Se pueden usar como una fina decoración
para bombones y postres, así como un preciado ingrediente
para enriquecer helados y postres fríos.
Tamaño: grosor 0,5 mm y ancho 1,5-3 mm.

Modalità d'uso

For detailed product information (e.g. dietary suitability and certifications), please consult the technical data sheets or contact our
team.
No applications provided for this product.

DETTAGLI PRODOTTO
Codice prodotto 01040192

Allergeni/cross contaminazioni
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INFO

Descripción
pequeñas escamas brillantes de chocolate de forma irregular.

Denomination
chocolate. Cacao: 36 % mín. Acorde a la legislación europea e italiana (Dir. 2000/36/CE de 23 de junio de 2000 y DLgs n.º 178 de 12
de junio de 2003).

DETTAGLI PRODOTTO
Codice prodotto 01040206

Allergeni/cross contaminazioni

Allergens

 
La  

Cross-contaminations

 
Leche

INFO

Descripción
pequeñas escamas brillantes de chocolate de forma irregular.

Denomination
chocolate. Cacao: 36 % mín. Acorde a la legislación europea e italiana (Dir. 2000/36/CE de 23 de junio de 2000 y DLgs n.º 178 de 12
de junio de 2003).

DETTAGLI PRODOTTO
Codice prodotto 01040573

Allergeni/cross contaminazioni
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INFO

Descripción
pequeñas escamas brillantes de chocolate de forma irregular.

Denomination
chocolate. Cacao: 36 % mín. Acorde a la legislación europea e italiana (Dir. 2000/36/CE de 23 de junio de 2000 y DLgs n.º 178 de 12
de junio de 2003).


