JOYDESSERT NEUTRO

HELADO POSTRE DE ALEGRIA

Mezcla en polvo de sabor neutro, especialmente disefiada
para preparar bavaroises, mousses y postres frios. No
contiene grasas vegetales y es sin gluten.

MODALITA D'USO

For detailed product information (e.g. dietary suitability and certifications), please consult the technical data sheets or contact our
team.
No applications provided for this product.

DETTAGLI PRODOTTO
Codice prodotto 01070669

ALLERGENI/CROSS CONTAMINAZIONI
Allergens
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Cross-contaminations
Leche

£

INFO

Descripcion
preparado en polvo neutro para la elaboracion en frio de bavaroises, mousses y semifrios.

Denomination
producto semielaborado para dulces a base de nata.

Directions for use

JOYDESSERT NEUTRO PREMIUM 200 g

agua (10-15°C) 300 g

nata montada 1000 g

Mezclar con el batidor JOYDESSERT NEUTRO PREMIUM y agua incorporar eventualmente la pasta aromatizante; a continuacion,
incorporar gradualmente la nata montada sin azlicar preparada previamente. Depositar en los moldes correspondientes y colocar en
el refrigerador durante al menos 2 horas o en el congelador durante al menos 40 minutos.

Conservar en refrigerador (+4 °C)
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