JOYCOUVERTURE DARK
ALEGRIA DE LA VERDAD

Cobertura sin gluten con sabor a chocolate negro, elaborada
con cacao bajo en grasa (12,5%). Gracias a su bajo punto de
fusién (30 °C), garantiza una cobertura completa y perfecta
para postres helados y helados en palito. Ademas, permite
crear un efecto similar al de la stracciatella en el helado.

MODALITA D'USO

For detailed product information (e.g. dietary suitability and certifications), please consult the technical data sheets or contact our
team.
No applications provided for this product.

DETTAGLI PRODOTTO
Codice prodotto 01010695

ALLERGENI/CROSS CONTAMINAZIONI
Allergens Cross-contaminations
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INFO

Descripcion
producto a base de aceite de coco y cacao magro, con color, sabor y aroma a chocolate, especifico para el recubrimiento de helados.

Denomination
sucedaneo de chocolate para el recubrimiento de helados. Producto semielaborado.

Directions for use
llevar a fusion calentando suavemente ala
temperatura de unos 30 °C y mezclar con cuidado.
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