
JOYCOUVERTURE
GIANDUIOTTO

HELADO  ALEGRÍA DE LA VERDAD

Cobertura sin gluten de primera calidad elaborada
con puro chocolate gianduja (70%). Su bajo punto de
fusión (30 °C) garantiza una cobertura completa y
perfecta para postres helados y helados en palito.
Además, permite crear un efecto similar al de la
stracciatella en el helado.

 

Modalità d'uso

No applications provided for this product.

DETTAGLI PRODOTTO

Codice prodotto 01980155

Allergeni/cross contaminazioni

Allergens

 
La

 
Leche

 
Frutos

INFO

Detalles
Cobertura de calidad superior a base de chocolate gianduia puro (70 %), sin gluten. Caracterizada por un punto de fusión muy bajo
(30 °C), garantiza una cobertura completa y perfecta de helados en palitos y semifríos. También se puede utilizar para crear un efecto
stracciatella en helados.

Descripción
cobertura para helados de calidad superior a base de chocolate con leche y avellanas gianduia.



Denomination
cobertura para helados. Producto semielaborado.

Directions for use
llevar a fusión calentando suavemente a la temperatura de unos 35 °C y mezclar con cuidado.


