
PISTACHO NOBEL
CHOCOLATE  

COMPUESTO ENVASADO - NOBEL

Compuesto de primera calidad con pistacho, perfecto para
recubrimientos y decoraciones, así como para crear figuras
moldeadas.
Su bajo punto de fusión y su óptimo efecto crujiente
conquistan a todos los pasteleros. Mantiene un alto brillo con
el paso del tiempo sin necesidad de atemperado.
Práctico y rápido de usar, no requiere ningún tipo de
templado.
La alta fluidez del producto permite realizar recubrimientos
muy finos.
Ideal para hacer virutas de chocolate.

Modalità d'uso

 
Copertura

 
 

Decorazione
 

 
Soggetti stampati

Trucioli Trucioli

DETTAGLI PRODOTTO
Codice prodotto 01982762



Allergeni/cross contaminazioni

Allergens

 
La

 
Leche

 
Frutos

INFO

Descripción
copertura al pistacchio.

Denomination
copertura per prodotti dolciari.


