
KIT GELATO ALPRO
HELADO  

ALEGRÍA DE LA VIDA

¡El único kit 100 % vegetal de ALPRO!
Alpro, líder del mercado vegetal, ofrece todo el sabor de su
Barista Avena For Professionals sin gluten para equilibrar
mejor cada receta de helado elaborada con nuestra base
Joylife Vegan Pro. 
Nuestra base en polvo nace específicamente para obtener
una estructura cremosa y envolvente junto con la bebida de
avena.

Descubre cómo hacer todas nuestras recetas a
través de nuestro kit:

- 8 bricks de 1 l de Barista Avena For Professionals sin
gluten
- 2 bolsas de 1,5 kg de Joylife Vegan Pro
- ¡un libro de recetas exclusivo con nuestros productos
que te permiten crear infinitas recetas 100 % basadas en
plantas!

¡Versátil, rápido y simplemente delicioso!
Delicioso, cremoso y de origen vegetal.

Modalità d'uso

 
Gelato



DETTAGLI PRODOTTO
Codice prodotto 01980593

Allergeni/cross contaminazioni

Allergens

 
La  

Cross-contaminations

 
Leche

INFO

Claims
¡Sabroso, cremoso, vegetal!

Detalles
¡El único kit 100 % vegetal de ALPRO!
Alpro, líder del mercado vegetal, ofrece todo el sabor de su Barista Avena For Professionals sin gluten para equilibrar mejor cada
receta de helado elaborada con nuestra base Joylife Vegan Pro. 
Nuestra base en polvo nace específicamente para obtener una estructura cremosa y envolvente junto con la bebida de avena.

Descubre cómo hacer todas nuestras recetas a través de nuestro kit:
- 8 bricks de 1 l de Barista Avena For Professionals sin gluten
- 2 bolsas de 1,5 kg de Joylife Vegan Pro
- ¡un libro de recetas exclusivo con nuestros productos que te permiten crear infinitas recetas 100 % basadas en plantas!

¡Versátil, rápido y simplemente delicioso!
Descripción
Kit compuesto por·Joylife Vegan Pro (preparado en polvo listo para usar, específico para la producción de helados a base de bebida
de avena)·Bebida vegetal Alpro Barista Avena For Professionals

Denomination
producto semielaborado para producción de helados.

Directions for use
JOYLIFE VEGAN PRO___________ 750 g
ALPRO BARISTA AVENA___________ 2,0 l
Mezclar los ingredientes preferiblemente con un mezclador y dejar reposar durante 10-15 minutos antes de mantecar.


