VEGAN CREAM

PASTELES
OTRAS CREMAS NATILLAS DE TRABAJO EN FRIO

La solucién inteligente para rellenos de reposteria

de origen vegetal.

VEGAN CREAM es una mezcla en polvo disefiada para crear
cremas veganas suaves y sabrosas en tan solo unos
minutos.

Ideal para rellenar postres horneados después de la coccion,
ofrece la maxima versatilidad y libertad creativa para los
profesionales.

Se puede preparar en frio de dos maneras sencillas:

« Con la bebida vegetal de su eleccién (avena, arroz,
almendra, soja, coco)

¢ 0 con agua y pastas aromatizantes, como Joypaste.
Personalizable, rapido y con certificacion VEGANOK, es la
base ideal para crear platos vegetarianos exquisitos, sin
renunciar a la textura ni al sabor.

? 100% de origen vegetal

? Certificado VEGANO

? Se prepara en frio en minutos.

? Perfecto para rellenos después de hornear

? Personalizable con los sabores que prefieras.

MODALITA D'USO

Igf Crema

Extraordinary
made simple.



DETTAGLI PRODOTTO
Codice prodotto 01980840

ALLERGENI/CROSS CONTAMINAZIONI
Cross-contaminations

£ .

D Leche

INFO

Descripcién
mezcla en polvo para la preparacion instantanea de crema vegana en frio.

Denomination
semielaborado para crema vegana instantanea en frio

Directions for use

VEGAN CREAM 320-350 g

bebida vegetal 1000 g

Afiadir VEGAN CREAM a la bebida vegetal y agitar vigorosamente con un batidor, dejar reposar durante 10 minutos y mezclar
brevemente hasta obtener una estructura lisa y cremosa.

la cantidad de VEGAN CREAM puede variar segun el tipo de bebida vegetal.
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