
Río Caribe Oscuro
72%

CHOCOLATE  CHOCOLATES DOMORI

El cacao Río Caribe 72% se origina en la costa oriental
de Venezuela, cerca de la península de Paria. Este
territorio también le dio al cacao su nombre comercial
histórico: Carupano. Se trata de un híbrido Trinitario y
uno de los cacaos históricos de Domori. Dentro de la
Hacienda San José, Domori creó un área de cultivo
específica dedicada a Río Caribe, diseñada para
preservar y potenciar los híbridos de cacao locales. Río
Caribe se sitúa en el corazón del legado cacaotero de
Domori y representa un capítulo fundamental en la
historia de la marca, estrechamente vinculado a los
años de trabajo e investigación de Gianluca Franzoni
en Venezuela. Su perfil de sabor es distintivo y preciso,
marcado por notas ácidas de frutos rojos como las
grosellas, con un carácter ligeramente amargo y
astringente. La expresión del cacao es intensa y
persistente, revelando una identidad fuerte e
inconfundible.
Notas distintivas de frutos rojos ácidos, como las
grosellas, con un intenso carácter a cacao. Un ligero
amargor y astringencia definen su auténtico perfil.
Cacao venezolano histórico, elemento central de la
herencia Domori.

 

Modalità d'uso

 
Cioccolato

  
Copertura

  
Ganache

 
Mousse

  
Pralina

  
Tavoletta

 
Gelato

DETTAGLI PRODOTTO

Codice prodotto 01006

Allergeni/cross contaminazioni



For detailed product information (e.g. dietary suitability
and certifications), please consult the technical data
sheets or contact our team.
No allergens declared for this product.

INFO

Descripción
Cioccolato fondente di copertura in pastiglie - 72% - origine Venezuela - varietà Trinitario

Denomination
cioccolato fondente di copertura Cacao: 72 % min. Dati legali calcolati in conformità alla legislazione europea ed
italiana(Direttiva 2000/36/CE del 23 giugno 2000 e DLgs n°178 del 12 giugno 2003).

Directions for use
Temperature:
fusione 45-50°
cristallizzazione 27-29°
utilizzo 30-32°
raffreddamento 14-16° (senza umidità)
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