
MORELLINE
PÂTISSERIE  MORELLINE

Pâte prête à l'emploi à base de cacao et de noisettes,
de couleur foncée et au goût intense. Sa texture
onctueuse et crémeuse est idéale pour aromatiser la
crème fouettée et autres crèmes pâtissières. Dans la
même gamme, vous trouverez également la Morellina
Amère, caractérisée par un goût de cacao plus
prononcé.

 

Modalità d'uso

 
Aromatizzazione

DETTAGLI PRODOTTO

Codice prodotto 01010204

Allergeni/cross contaminazioni

Allergens

 
Soja

 
Lait

 
Fruits

INFO

Description
pâte concentrée au goût cacao et noisette. Sous forme d'une crème souple facile à étaler, de couleur foncé et gôut
intense de cacao et noisettes. Elle est prête à l'usage pour l'emploi direct comme fourrage et est particulièrement
adapte à donner gôut et couleur aux crèmes pâtissieres, crème fraîche, crèmes pour fourrage, crèmes pour la
couverture de profiteroles et parfaits.



Denomination
crème à étaler. Produit semi-fini de pâtisserie

DETTAGLI PRODOTTO

Codice prodotto 01010205

Allergeni/cross contaminazioni

Allergens

 
Soja

 
Lait

 
Fruits

INFO

Description
pâte concentrée au goût cacao et noisette. Sous forme d'une crème souple facile à étaler, de couleur foncé et gôut
intense de cacao et noisettes. Elle est prête à l'usage pour l'emploi direct comme fourrage et est particulièrement
adapte à donner gôut et couleur aux crèmes pâtissieres, crème fraîche, crèmes pour fourrage, crèmes pour la
couverture de profiteroles et parfaits.

Denomination
crème à étaler. Produit semi-fini de pâtisserie


