Pate préte a I'emploi a base de cacao et de noisettes, de
couleur foncée et au goQt intense. Avec une texture douce et
tartinable, idéale pour aromatiser les cremes pour patisserie
ou la creme fouettée. La variante Bitter, avec un godt plus
prononcé de cacao, est également disEonibIg.

MODALITA D'USO

9 Aromatizzazione

DETTAGLI PRODOTTO
Codice prodotto 01010204

ALLERGENI/CROSS CONTAMINAZIONI
Allergens

j Soja

Extraordinary
made simple.
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pate concentrée au go(t cacao et noisette. Sous forme d'une créeme souple facile a étaler, de couleur foncé et gbut intense de cacao
et noisettes. Elle est préte a l'usage pour I'emploi direct comme fourrage et est particulierement adapte a donner gout et couleur aux
crémes patissieres, creme fraiche, cremes pour fourrage, cremes pour la couverture de profiteroles et parfaits.

Denomination
créme a étaler. Produit semi-fini de patisserie

DETTAGLI PRODOTTO
Codice prodotto 01010205

ALLERGENI/CROSS CONTAMINAZIONI
Allergens

; Soja
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Description

pate concentrée au godt cacao et noisette. Sous forme d'une creme souple facile a étaler, de couleur foncé et gout intense de cacao
et noisettes. Elle est préte a l'usage pour I'emploi direct comme fourrage et est particulierement adapte a donner gout et couleur aux
crémes patissieres, creme fraiche, cremes pour fourrage, cremes pour la couverture de profiteroles et parfaits.

Denomination
creme a étaler. Produit semi-fini de patisserie

Tger:§ Extraordinary
YTl madesimple.




