
MARIXCREM
PÂTISSERIE  MARIXCREM

Pâte à tartiner crémeuse prête à l'emploi, aromatisée à
la noisette et de couleur brun foncé caractéristique.
Spécialement conçue pour les garnitures, elle est
idéale pour fourrer biscuits, gaufrettes et autres
pâtisseries. Sa consistance est plus ferme que celle de
la Nocciolata.

 

Modalità d'uso

 
Farcitura

DETTAGLI PRODOTTO

Codice prodotto 01010202

Allergeni/cross contaminazioni

Allergens

 
Soja

 
Lait

 
Fruits

INFO

Description
pâte au goût cacao et noisette. Sous forme de crème facile à étaler apte aux emplois de pâtisserie.

Denomination
crème à étaler. Produit semi-fini de pâtisserie.



Directions for use
produit prêt à l'emploi.

DETTAGLI PRODOTTO

Codice prodotto 01010208

Allergeni/cross contaminazioni

Allergens

 
Soja

 
Lait

 
Fruits

INFO

Description
pâte au goût cacao et noisette. Sous forme de crème facile à étaler apte aux emplois de pâtisserie.

Denomination
crème à étaler. Produit semi-fini de pâtisserie.

Directions for use
produit prêt à l'emploi.

DETTAGLI PRODOTTO

Codice prodotto 01010873

Allergeni/cross contaminazioni

Allergens

 
Soja

 
Lait

 
Fruits

INFO

Description
pâte au goût cacao et noisette. Sous forme de crème facile à étaler apte aux emplois de pâtisserie.



Denomination
crème à étaler. Produit semi-fini de pâtisserie.

Directions for use
produit prêt à l'emploi.


