PATISSERIE MARIXCREM

Pate a tartiner a tartiner préte a I'emploi au go(t gianduja et a
la couleur marron intense caractéristique. Idéale pour les
farces et les garnitures, idéale pour garnir les biscuits, les
bonbons au chocolat et les gaufrettes. Par rapport a la
Nocciolata, elle a une consistance plus importante.
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MODALITA D'USO
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DETTAGLI PRODOTTO
Codice prodotto 01010202

ALLERGENI/CROSS CONTAMINAZIONI
Allergens

‘; Soja

Tge- ) Extraordinary
YTl madesimple.
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INFO
Description

pate au go(t cacao et noisette. Sous forme de créme facile a étaler apte aux emplois de patisserie.

Denomination
créme a étaler. Produit semi-fini de patisserie.

Directions for use
produit prét a I'emploi.

DETTAGLI PRODOTTO
Codice prodotto 01010208

ALLERGENI/CROSS CONTAMINAZIONI
Allergens
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Description
pate au go(t cacao et noisette. Sous forme de créme facile a étaler apte aux emplois de patisserie.

Denomination
créme a étaler. Produit semi-fini de patisserie.

Directions for use
produit prét a I'emploi.

DETTAGLI PRODOTTO
Codice prodotto 01010873

ALLERGENI/CROSS CONTAMINAZIONI

Allergens

Extraordinary
made simple.
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INFO
Description

pate au go(t cacao et noisette. Sous forme de créme facile a étaler apte aux emplois de patisserie.

Denomination
créme a étaler. Produit semi-fini de patisserie.

Directions for use
produit prét a I'emploi.

Tger:§ Extraordinary
YTl madesimple.




