NOCCIOLATA INDUSTRY
NOCCIOLATA

Créme au godt de gianduja préte a I'emploi, pour les
garnitures apres cuisson. Particulierement adaptée pour
fourrer les gateaux, cakes, crépes, croissants et boules de
Berlin. La gamme comprend également les variantes
Nocciolata Bianca, Premium et Extreme.
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DETTAGLI PRODOTTO
Codice prodotto 01010796
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Détails
Creme au godQt de gianduja préte a I'emploi, pour les garnitures apres cuisson. Particulierement adaptée pour fourrer les gateaux,
cakes, crépes, croissants et boules de Berlin. La gamme comprend également les variantes Nocciolata Bianca, Premium et Extreme.

Description
pate au goQt gianduja. Elle se présente comme une créme onctueuse a haute tartinabilité, particulierement adaptée au fourrage apres
cuisson de tous les produits de patisserie.

Denomination
pate a tartiner. Produit semi fini de patisserie.
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Codice prodotto 01010797
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Détails
Creme au go0t de gianduja préte a I'emploi, pour les garnitures apres cuisson. Particulierement adaptée pour fourrer les gateaux,
cakes, crépes, croissants et boules de Berlin. La gamme comprend également les variantes Nocciolata Bianca, Premium et Extreme.

Description
pate au go(t gianduja. Elle se présente comme une créme onctueuse a haute tartinabilité, particulierement adaptée au fourrage apres
cuisson de tous les produits de patisserie.

Denomination
pate & tartiner. Produit semi fini de patisserie.

DETTAGLI PRODOTTO
Codice prodotto 01010817
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Créme au godt de gianduja préte a I'emploi, pour les garnitures apres cuisson. Particulierement adaptée pour fourrer les gateaux,
cakes, crépes, croissants et boules de Berlin. La gamme comprend également les variantes Nocciolata Bianca, Premium et Extreme.

Description
pate au goQt gianduja. Elle se présente comme une créme onctueuse a haute tartinabilité, particulierement adaptée au fourrage apres
cuisson de tous les produits de patisserie.

Denomination
pate a tartiner. Produit semi fini de patisserie.

DETTAGLI PRODOTTO
Codice prodotto 01010940
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Détails
Creme au go0t de gianduja préte a I'emploi, pour les garnitures apres cuisson. Particulierement adaptée pour fourrer les gateaux,
cakes, crépes, croissants et boules de Berlin. La gamme comprend également les variantes Nocciolata Bianca, Premium et Extreme.

Description
pate au go(t gianduja. Elle se présente comme une créme onctueuse a haute tartinabilité, particulierement adaptée au fourrage apres
cuisson de tous les produits de patisserie.

Denomination
pate a tartiner. Produit semi fini de patisserie.
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