
CRÈME VANILLE
PÂTISSERIE  CRÉMIRCA

Pâte à tartiner crémeuse à la vanille, prête à l'emploi.
Sa texture onctueuse la rend idéale pour les
garnitures, avant ou après cuisson, ainsi que pour la
décoration. Elle donne d'excellents résultats, même
pour aromatiser les crèmes anglaises et les crèmes
liquides. Elle conserve toutes ses qualités même
congelée. Découvrez toute la gamme !

 

Modalità d'uso

 
Farcitura

  
Decorazione

  
Aromatizzazione

DETTAGLI PRODOTTO

Codice prodotto 01520522

Allergeni/cross contaminazioni

Allergens

 
Lait

INFO

Détails
Crème aromatisée à la vanille, prête à l'emploi et idéale pour toutes les utilisations de garniture et de décoration avant
et après cuisson. Avec une texture douce et tartinable, elle est également excellente comme arôme pour crème
pâtissière et crème fouettée. Excellentes performances même en cas de congélation.

Description
préparation alimentaire de longue durée ayant l'aspect et la structure d'une crème pâtissière souple et tartinable ; elle
est délicatement aromatisée au goût vanille-lait et prête à l'emploi pour toutes les utilisations après cuisson en
pâtisserie (boules de Berlin, beignets, croissants, crèpes, chaussons). Grâce à sa composition, CREMIRCA VANIGLIA est
un produit alimentaire non détériorable, mais la durabilité des produits farcis doit être évaluée en fonction de leur



degré d'humidité et des conditions de travail, d'emballage et de stockage.

Denomination
produit semi-fini pour pâtisserie.

Directions for use
CREMIRCA VANIGLIA est prête à l'emploi et est idéale pour toutes les utilisations de fourrage et de décoration avant et
après la cuisson au four.
CREMIRCA VANIGLIA est particulièrement indiquée pour toutes les applications pour lesquelles une durabilité
prolongée est requise.
CREMIRCA VANIGLIA conserve ses caractéristiques inchangées à la congélation.
CREMIRCA VANIGLIA se prête très bien à une utilisation dans la préparation des parfaits, des mousses et des bavarois.


