
TOP FROLLA
PÂTISSERIE  

TOP FROLLA

Préparation pour la production de pâte brisée, l'une des pâtes
fondamentales de la pâtisserie. La variante sans gluten est
également disponible.

Modalità d'uso

 
Pasta frolla

DETTAGLI PRODOTTO
Codice prodotto 01070077

Allergeni/cross contaminazioni

Allergens

 
Céréales  

Cross-contaminations

 
Fruits



 
Oeufs

 
Soja

 
Lait

 
Moutarde

INFO

Détails
Préparation pour la production de pâte brisée, l'une des pâtes fondamentales de la pâtisserie. La variante sans gluten est également
disponible.

Description
préparation pour la production de PÂTE BRISÉE, BISCUITS LEVÉS et autres spécialités.

Denomination
produit semi-fini pour produits de pâtisserie à cuire.

Directions for use
Des informations détaillées sur les doses et le mode d'emploi sont fournies sur chaque emballage et dans la notice, ainsi que de
nombreux exemples d'application (PÂTE BRISÉE, SABLÉS FOUETTÉS, MARGUERITES DE STRESA, GÂTEAU BELLE HELENE,
TARTE NOIX DE COCO ET NOISETTES).


