
JOYPASTE NOCCIOLA
ITALIA

GELÉE  
JOYPASTE

Pâte de noisettes sélectionnées d'origine italienne pour
l'aromatisation. Torréfaction moyenne. Joypaste : des
saveurs crémeuses et fruitées, classiques et en ligne avec les
tendances les plus modernes du marché, pour donner libre
cours à votre créativité. Découvrez toute la gamme à votre
disposition.

Modalità d'uso

 
Aromatizzazione

 
 

Gelato

DETTAGLI PRODOTTO
Codice prodotto 01980143



Allergeni/cross contaminazioni

Allergens

 
Fruits

INFO

Claims
100 % noisettes italiennes sans gluten

Détails
Pâte de noisettes sélectionnées d'origine italienne pour l'aromatisation. Torréfaction moyenne. Joypaste : des saveurs crémeuses et
fruitées, classiques et en ligne avec les tendances les plus modernes du marché, pour donner libre cours à votre créativité. Découvrez
toute la gamme à votre disposition.

Description
pâte de noisettes italiennes (100 %) pour aromatisations, torréfaction moyenne.

Denomination
produit semi-fini de pâtisserie.

Directions for use
le dosage recommandé pour la préparation de glace est de 80 à 120 g par kg de base blanche.
Mélanger soigneusement avant utilisation.


