
JOYPASTE VANIGLIE
BIANCA

GELÉE  
JOYPASTE

Pâte aromatisée à la vanille blanche, à l'extrait fin de vanille
Boubon de Madagascar. Joypaste : des arômes crème et
fruits, classiques ou inspirés des dernières tendances,
parfaits pour laisser libre cours à votre créativité. Découvrez
toute la gamme.
À l'extrait naturel et aux graines de vanille Boubon de
Madagascar.

Modalità d'uso

 
Aromatizzazione

 
 

Gelato

DETTAGLI PRODOTTO
Codice prodotto 01100294



Allergeni/cross contaminazioni

Allergens

 
Anhydride

INFO

Advantages
Avec graines et extrait naturel de Vanille Bourbon de Madagascar

Claims
Sans gluten,Avec graines et extrait naturel de Vanille Bourbon de Madagascar

Détails
Pâte aromatisante à la vanille en version blanche, à l'extrait de précieuse Vanille Bourbon de Madagascar. Joypaste : des saveurs
crémeuses et fruitées, classiques et en ligne avec les tendances les plus modernes du marché, pour donner libre cours à votre
créativité. Découvrez toute la gamme à votre disposition.

Description
pâte aromatisante idéale pour donner le goût et la couleur de la vanille aux glaces et aux parfaits.

Denomination
pâte aromatisante pour la crème glacée et la pâtisserie.

Directions for use
le dosage recommandé pour la préparation de glace est de 20 à 30 g de JOYPASTE VANIGLIA BIANCA par kg de base blanche.
Le dosage recommandé en pâtisserie est de 20-30 g de JOYPASTE VANIGLIA BIANCA pour 1 kg de crème à aromatiser.
Mélanger JOYPASTE VANIGLIA BIANCA avant l'utilisation, puis refermer soigneusement l'emballage.


