
CACAO IN POLVERE
CHOCOLAT  

poudre de cacao

Cacao en poudre allégé en matières grasses, contenant 10 à
12 % de beurre de cacao. Sa couleur intense et sa saveur
profonde en font un ingrédient idéal pour toutes sortes de
pâtisseries et de crèmes glacées.

Modalità d'uso

For detailed product information (e.g. dietary suitability and certifications), please consult the technical data sheets or contact our
team.
No applications provided for this product.

DETTAGLI PRODOTTO
Codice prodotto 01070337

Allergeni/cross contaminazioni
For detailed product information (e.g. dietary suitability and
certifications), please consult the technical data sheets or contact
our team.
No allergens declared for this product.
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Description
cacao maigre en poudre type alcalinisé, de couleur foncé avec tonalité rouge.

Denomination
cacao maigre en poudre. Conforme à la législation europeenne et italienne (Directive 2000/36/CE du 23 juin 2000 et Décret Législatif
n°178 du 12 juin 2003).

DETTAGLI PRODOTTO
Codice prodotto 01070480

Allergeni/cross contaminazioni

Cross-contaminations
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INFO

Description
cacao 22/24 en poudre type alcalinisé, de couleur foncé avec tonalité rouge.

Denomination
cacao en poudre. Conforme à la législation europeenne et italienne (Directive 2000/36/CE du 23 juin 2000 et Décret Législatif n°178
du 12 juin 2003).


