MARABU' EXTRA FONCE
COMPOSE EMBALLE - MARABU

Pépites de chocolat noir extra de qualité supérieure,
alliant un excellent rapport qualité-prix et des
performances optimales. Idéales pour I'enrobage, la
décoration et le moulage. Grace a des contrdles
qualité rigoureux et continus, ce produit garantit des
résultats exceptionnels en toute saison.

MODALITA D'USO

For detailed product information (e.g. dietary suitability and certifications), please consult the technical data sheets or
contact our team.
No applications provided for this product.

DETTAGLI PRODOTTO
Codice prodotto 01011004

ALLERGENI/CROSS CONTAMINAZIONI

Allergens Cross-contaminations

d? Soja 6 Lait

INFO

Description
succédané de chocolat noir de couleur foncée pour tous les emplois en patisserie.

Denomination
succédané de chocolat

Directions for use
fondre au bain-marie sous agitation constante sans dépasser la température de 45°C. || ne faut pas tempérer. Ne pas
mélanger avec du chocolat pur. Eviter soigheusement la contamination avec I'hnumidité et Ia farine.

Tger:§ Extraordinary
YTl madesimple.
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