et[elee]VNl COMPOSE EMBALLE - POKER

Pépites de chocolat blanc de couverture, élaborées a
partir de lait en poudre écrémé, de matiéres grasses
végétales et de sucres, idéales pour le glagage. Ce
produit se distingue par sa délicieuse saveur lactée et
sa couleur blanche aux reflets ivoire. Spécialement
congu pour le glagcage, sa texture permet de réaliser
facilement des rayures et des motifs décoratifs sur les
patisseries.

MODALITA D'USO

For detailed product information (e.g. dietary suitability and certifications), please consult the technical data sheets or

contact our team.
No applications provided for this product.

DETTAGLI PRODOTTO
Codice prodotto 01010286

ALLERGENI/CROSS CONTAMINAZIONI

Allergens

j Soja

D Lait

INFO

Description
nappage blanc pour patisserie. |l est a base des graisses végétales hydrogenés et sucre, avec un go(t et un parfum de

lait délicat.

Denomination
couverture pour produits de patisserie.

Directions for use
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fondre au bain-marie sous agitation constante sans dépasser la température de 45°C. Il ne faut pas tempérer. Ne pas
mélanger avec du chocolat pur.
Eviter soigneusement la contamination avec 'humidité et la farine.
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