GRAN MEDITERRANEQ

BOULANGERIE
AUTRES PREPARATIONS POUR PAIN

Mélange de poudre & pain assaisonné de capres, d'olives, de
romarin, d'origan, de graines de lin et d'avoine, parfait pour
confectionner du pain et des patisseries aux saveurs
méditerranéennes.

MODALITA D'USO

For detailed product information (e.g. dietary suitability and certifications), please consult the technical data sheets or contact our
team.
No applications provided for this product.

DETTAGLI PRODOTTO
Codice prodotto 01080190

ALLERGENI/CROSS CONTAMINAZIONI
Allergens Cross-contaminations
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Extraordinary
made simple.
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INFO

Description
préparation pour pain et les spécialités de boulangerie aux saveurs méditerranéennes avec des capres et des olives.

Denomination
produit semi-fini pour pains et produits de boulangerie.

Directions for use

Les produits obtenus avec GRAN MEDITERRANEO en suivant les recettes indiquées sur les emballages peuvent étre mis en vente

avec la dénomination et les ingrédients suggérés ici (D.P.R. 30 novembre 1998, n°502) :

FICELLES, PAINS ET GRESSINS MEDITERRANEENS

« Pain (ou gressins ) de type T45 aux capres et olives. »

Ingrédients : farine T45, eau, capres (10,5%), olives (3,5%), huile d'olive, levure, graines de lin, flocons d' AVOINE , romarin, origan,

sel, farine de malt de BLE .

SNACKS MEDITERRANEENS

« Produit de boulangerie aux capres et aux olives ».

Ingrédients : farine T45, margarine végétale, eau, capres (9,3%), olives (3%), huile d'olive, levure, graines de lin, flocons d" AVOINE ,
romarin, origan, sel, farine de malt de BLE .

FOCACCIA MEDITERRANEENNE

« Produit de boulangerie avec cépres et olives ».

Ingrédients : farine T45, eau, capres (8%), olives (2,6%), huile d'olive, levure, graines de lin, flocons d' AVOINE , romarin, origan, sel,
farine de malt de BLE .
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