
CREMA INYECTAR IRCA
PÂTISSERIE

AUTRES APRÈS LA CUISSON POUR LA GARNITURE

Pâte à tartiner onctueuse à base de cacao et de noisettes,
caractérisée par une texture très douce, ce qui la rend idéale
pour le fourrage après cuisson des produits de pâtisserie.

Modalità d'uso

For detailed product information (e.g. dietary suitability and certifications), please consult the technical data sheets or contact our
team.
No applications provided for this product.

DETTAGLI PRODOTTO
Codice prodotto 01010973

Allergeni/cross contaminazioni

Allergens

 
Soja
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Fruits

INFO

Description
crème souple et étalable, particulièrement apte à être injectée comme fourrage dans tous les produits de pâtisserie après cuisson.

Denomination
crème étalable. Produit semi-fini de pâtisserie.

DETTAGLI PRODOTTO
Codice prodotto 01011027

Allergeni/cross contaminazioni

Allergens

 
Soja

 
Lait

 
Fruits

INFO

Description
crème souple et étalable, particulièrement apte à être injectée comme fourrage dans tous les produits de pâtisserie après cuisson.

Denomination
crème étalable. Produit semi-fini de pâtisserie.


