MARBUR CREMA 20%
MARBURE

Préparation a base de matieres grasses végétales et
de beurre, idéale pour la confection de cremes,
gateaux et patisseries variées. Elle se caractérise par
des notes de beurre, des ardbmes naturels et I'absence
de graisses hydrogénées. La gamme Marbur propose
également des produits spécialement congus pour la
préparation de croissants, gateaux, pate sablée et bien
plus encore. Découvrez également toutes nos autres
gammes de margarines.

Avec 20 % de beurre. Température de fonctionnement
approximative : 15-25 °C.

MODALITA D'USO

No applications provided for this product.

DETTAGLI PRODOTTO
Codice prodotto 01200540

ALLERGENI/CROSS CONTAMINAZIONI

Allergens

0 i

INFO

Advantages
Température indicative d'utilisation 15-25 °C.

Claims

Avec 20% de beurre,Sans graisses hydrogénées,Avec des arbmes naturels,Sans allergénes

Détails

Préparation a base de graisses végétales et de beurre pour la fabrication de crémes, gateaux et patisseries. Avec une connotatic

beurre, il n'utilise que des arébmes naturels et ne contient pas de graisses hydrogénées. Dans la gamme Marbur, les variantes Cr«
et Cake sont également disponibles.

Description
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préparation a base de graisses végétales et de beurre pour la production de cremes, cakes et pates de patisserie de qualité supe
avec des arbmes naturels.

Denomination
préparation alimentaire de graisses végétales et de beurre pour patisserie.

Directions for use

Température indicative d'utilisation : 15-25°C.

La température optimale d'utilisation peut varier en fonction des conditions environnementales et de |'utilisation a laquelle le p
est destiné.

Pour obtenir les meilleurs résultats dans des applications telles que les cremes, les pates ou les gateaux montés, il est recomma
ramollir la margarine avant utilisation en la portant a environ 25 °C.
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