JOYGELATO CHEPANNA
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Poudre aromatisante a la creme fraiche pour crémes glacées
artisanales et desserts glacés. Sans gluten.
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MODALITA D'USO

For detailed product information (e.g. dietary suitability and certifications), please consult the technical data sheets or contact our
team.
No applications provided for this product.

DETTAGLI PRODOTTO
Codice prodotto 01070713

ALLERGENI/CROSS CONTAMINAZIONI
Allergens Cross-contaminations
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Extraordinary
made simple.
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Description
préparation en poudre aromatisante pour la fabrication de creme glacée et parfaits au goGt creme.

Denomination
Produit semi-fini pour glaces.

Directions for use

Dosage recommandé pour glace a la creme.
mélange base blanche g 1000
JOYGELATO CHEPANNA! g 15-30

Le méme dosage peut s'appliquer en patisserie par kg de créme ou de parfait.

Le produit est utilisé par procédé a froid.

Préparer le mélange de sucre, mélange stabilisant et lait ; incorporer JOYGELATO CHEPANNA! au batteur électrique a grande
vitesse et congeler directement dans la sorbetiére.

Si vous utilisez le procédé a chaud, JOYGELATO CHEPANNA! doit étre dispersé dans le mélange de base déja pasteurisé et refroidi,
puis congelé.

Refermer soigneusement le sachet aprés chaque prélévement.

Tger:§ Extraordinary
YTl madesimple.




