CHOCOCREME CARAMEL

FLEUR DE SEL
CREME AU CHOCOLAT

Caramel crémeux prét a I'emploi, a la texture
onctueuse. Ce produit contient du sucre caramélisé et
de la fleur de sel qui lui conféerent un godt Iégérement
salé, doux et trés agréable en bouche.

Tres polyvalent, il est congu pour les opérations de
fourrage apres cuisson. Il donne d'excellents résultats,
méme pour aromatiser les cremes et les cremes
liquides.

Sa structure est idéale pour une utilisation avec un sac
a poche.

Prét a I'emploi, étant anhydre, il n'humidifie pas les
produits dans lesquels il est inséré.

Résistant au gel.

Il ne contient pas de graisses hydrogénées.
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Advantages

Elle a une structure idéale pour une utilisation avec un sac a poche.

Préte a I'emploi, étant anhydre, elle ne ramollit pas les produits dans lesquels elle est insérée.
Résistante a la surgélation.

Claims
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Ne contient pas de graisses hydrogénées.

Ne contient que des arbmes naturels.

Détails

Créme au caramel préte a I'emploi, a la structure douce et crémeuse.

Contient du sucre caramélisé et de la fleur de sel, pour un goGt légérement salé mais doux et trés agréable au palais.
Extrémement polyvalente, pour les garnitures aprés cuisson de produits de boulangerie. Egalement excellente
comme arébme pour les cremes et cremes fouettées.

La gamme comprend les versions Blanc, Blanc Sans huile de Palme, Noir, Pistache et Creme patissiére.

Description
creme au godt caramel avec fleur de sel idéale pour la garniture aprés cuisson de croissants, chaussons et brioches.

Denomination
pate a tartiner. Produit semi fini de patisserie.

Directions for use
Le produit est prét a I'empiloi.
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