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ESTELLE BIC:
4 d'Awiri

Cacao sélectionné pres des villages de Toumodi, Taabo E
et Lilebe, prés de la céte. La plupart des plantations B
sont 5
culture et transformation de cacao en petites t
quantités, en utilisant des engrais autoproduits et des Ry
techniques de culture traditionnelles. 5
Propriétés organoleptiques : notes dominantes de B o oo hass
cacao, accompagnées de noix de coco, de noisette, de o S e o
] FER PROFESSIONIST
croUte de pain et d'épices. 4 i o . e s i
Chocolat de couverture en pastilles —— 5k i e
MODALITA D'USO
l Copertura l Ganache 9 Gelato
% Mousse @ Pralina & Tavoletta
DETTAGLI PRODOTTO
Codice prodotto 00976
ALLERGENI/CROSS CONTAMINAZIONI
For detailed product information (e.g. dietary suitability
and certifications), please consult the technical data
sheets or contact our team.
No allergens declared for this product.
INFO
Description
Massa di cacao per copertura in pastiglie - 100% - origine Costa d'Avorio - varieta Forastero
Denomination

Massa di cacao 100%

Directions for use
La temperatura suggerita per la fusione & 45-55°C
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