
Chocolat noir
Essence 56%

CHOCOLAT  CHOCOLATS DOMORI

Un assemblage de cacaos d'Afrique et d'Équateur. Il
offre une belle intensité de cacao, des notes sucrées
de fruits secs et de fruits rouges, et une bonne
persistance en bouche.

 

Modalità d'uso

 
Copertura

  
Ganache

  
Gelato

 
Mousse

  
Pralina

  
Tavoletta

DETTAGLI PRODOTTO

Codice prodotto 01984909

Allergeni/cross contaminazioni

Cross-contaminations

 
Soja

 
Lait

INFO

Description
grassi totali (1)________________ 38.5 % ± 1.5 sostanza secca tot. di cacao_____ 58 % ± 1 umidità (K.F.)___________________ 1 %
max. finezza__________________________ 18-20 µ (1) estrazione con Soxhlet ed etere di petrolio, previa idrolisi acida.

Denomination



cioccolato fondente di copertura. Cacao: 57 % min. Conforme alla legislazione europea ed italiana (Direttiva 2000/36/CE
del 23 giugno 2000 e DLgs n°178 del 12 giugno 2003).


