
JOYPASTE PESTO DI
MANDORLA

GELÉE  JOYPASTE

Pesto aux amandes 100% pur amandes, enrichi d'une
subtile note d'amande amère.
Nos pâtes crues Joypaste Pesto di Mandorla, Joypaste
Pesto di Pistacchio et Joypaste Pesto di Nocciola Italia
sont issues de la sélection des meilleures matières
premières et de procédés de fabrication méticuleux,
conçus pour sublimer la délicatesse et l'authenticité
de la saveur naturelle des noix.
Idéal pour les glaces au goût équilibré, raffiné et
authentique, pour les vrais connaisseurs de saveurs .
Remarques :
- Dans l'emballage, les pâtes aromatisantes à base de
matières grasses ont tendance à séparer la partie
sèche de la partie grasse ; il est donc important de
bien les mélanger avant chaque utilisation.
Avantages :
- Sans arômes ni conservateurs ajoutés
- Texture brute, pour savourer le vrai goût des
pistaches.
- Pâte prête à l'emploi
- Polyvalent pour vos créations de crèmes glacées et
de pâtisseries

 

Modalità d'uso

For detailed product information (e.g. dietary suitability and certifications), please consult the technical data sheets or
contact our team.
No applications provided for this product.

DETTAGLI PRODOTTO

Codice prodotto 01981092

Allergeni/cross contaminazioni

Allergens

 
Fruits

INFO

/fr/au-coeur-du-irca-group/contactez-nous


Description
pâte d'amandes grillées et moulues.

Denomination
Produit semi-fini pour glaces et pâtisseries.

Directions for use
le dosage recommandé pour la préparation de glace est de 100 à 150 g par kg de base blanche.


