
HAPPYKAO
PASTICCERIA  HAPPYCAO

Preparato al cacao resistente all'umidità per spolvero
decorativo di dolci.
Non viene disciolto dall'umidità superficiale e non
assorbe le sostanze grasse, conservando a lungo
l'aspetto polveroso e il colore originale.
Ottimo per il Tiramisù.
Resiste e mantiene le sue performance anche in
surgelazione.

 

Modalità d'uso

 
Decorazione

DETTAGLI PRODOTTO

Codice prodotto 01070486

Allergeni/cross contaminazioni

Allergeni

 
Cereali

INFO

Claims
Senza grassi idrogenati

Dettagli
Preparato al cacao resistente all'umidità per spolvero decorativo di dolci.
Non viene disciolto dall'umidità superficiale e non assorbe le sostanze grasse, conservando a lungo l'aspetto polveroso
e il colore originale.
Ottimo per il Tiramisù.
Resiste e mantiene le sue performance anche in surgelazione.

Descrizione



preparazione a base di cacao (50%) per spolvero decorativo di prodotti dolciari; speciale per Tiramisù. Non contiene
grassi idrogenati.

Denominazione
prodotto dolciario semilavorato.

Modalità d'uso
HAPPYKAO NT è pronto all'uso.

DETTAGLI PRODOTTO

Codice prodotto 01070490

Allergeni/cross contaminazioni

Allergeni

 
Cereali

INFO

Claims
Senza grassi idrogenati

Dettagli
Preparato al cacao resistente all'umidità per spolvero decorativo di dolci. Non viene disciolto dall'umidità superficiale e
non assorbe le sostanze grasse, conservando a lungo l'aspetto polveroso e il colore originale. Ottimo per il Tiramisù.
Resiste e mantiene le sue performance anche in surgelazione.

Descrizione
miscela di zuccheri e cacao per lo spolvero decorativo di prodotti dolciari; speciale per Tiramisù. Non contiene grassi
idrogenati ed aromi.

Denominazione
prodotto dolciario semilavorato.

Modalità d'uso
HAPPYKAO INDUSTRY NT è pronto all'uso.

DETTAGLI PRODOTTO

Codice prodotto 01070501

Allergeni/cross contaminazioni

Allergeni

 
Cereali

 

Cross contaminazioni

 
Uova

 
Soia



 
Latte

 
Frutta

 
Anidride

INFO

Claims
Senza grassi idrogenati

Dettagli
Preparato al cacao resistente all'umidità per spolvero decorativo di dolci. Non viene disciolto dall'umidità superficiale e
non assorbe le sostanze grasse, conservando a lungo l'aspetto polveroso e il colore originale. Ottimo per il Tiramisù.
Resiste e mantiene le sue performance anche in surgelazione.

Descrizione
preparazione a base di cacao (50%) per spolvero decorativo di prodotti dolciari; speciale per Tiramisù. Non contiene
grassi idrogenati.

Denominazione
prodotto dolciario semilavorato.

Modalità d'uso
HAPPYKAO NT è pronto all'uso.

DETTAGLI PRODOTTO

Codice prodotto 01070687

Allergeni/cross contaminazioni

Allergeni

 
Cereali

INFO

Claims
Senza grassi idrogenati,Senza olio di palma

Dettagli
Preparato al cacao resistente all'umidità per spolvero decorativo di dolci. Non contiene olio di palma, che viene
sostituito dal burro di cacao. Non viene disciolto dall'umidità superficiale e non assorbe le sostanze grasse,
conservando a lungo l'aspetto polveroso e il colore originale. Ottimo per il Tiramisù. Resiste e mantiene le sue
performance anche in surgelazione.

Descrizione
preparazione a base di cacao e burro di cacao per lo spolvero decorativo di prodotti dolciari; speciale per Tiramisù.

Denominazione
prodotto dolciario semilavorato.



Modalità d'uso
HAPPYKAO BC è pronto all'uso.


