
NOUGATY GIANDUIA
PASTICCERIA  

NOUGATY

Crema gianduia pronta all'uso ideale per la farcitura ante
forno.
Resistente alle elevate temperature, Nougaty è un prodotto di
eccellenza per farcire i tuoi dolci prima della cottura.
Mantiene inalterate le sue caratteristiche anche in
surgelazione. Scopri anche Cukicream e Chocobake, le altre
creme per farcitura ante forno disponibili in assortimento.

Modalità d'uso

 
Farcitura

DETTAGLI PRODOTTO
Codice prodotto 01010722

Allergeni/cross contaminazioni

Allergeni



 
Soia

 
Latte

 
Frutta

INFO

Dettagli
Crema gianduia pronta all'uso ideale per la farcitura ante forno. Resistente alle elevate temperature, Nougaty è un prodotto di
eccellenza per farcire i tuoi dolci prima della cottura. Mantiene inalterate le sue caratteristiche anche in surgelazione.

Descrizione
pasta al gusto gianduia per la farcitura di prodotti dolciari da forno (pain au chocolat, croissant, fagottini) prima della cottura.

Denominazione
crema spalmabile. Prodotto dolciario semilavorato.

DETTAGLI PRODOTTO
Codice prodotto 01010854

Allergeni/cross contaminazioni

Allergeni

 
Soia

 
Latte

 
Frutta

INFO

Dettagli
Crema gianduia pronta all'uso ideale per la farcitura ante forno. Resistente alle elevate temperature, Nougaty è un prodotto di
eccellenza per farcire i tuoi dolci prima della cottura. Mantiene inalterate le sue caratteristiche anche in surgelazione.

Descrizione
pasta al gusto gianduia per la farcitura di prodotti dolciari da forno (pain au chocolat, croissant, fagottini) prima della cottura.

Denominazione
crema spalmabile. Prodotto dolciario semilavorato.

DETTAGLI PRODOTTO
Codice prodotto 01010896



Allergeni/cross contaminazioni

Allergeni

 
Latte

 
Frutta  

Cross contaminazioni

 
Soia

INFO

Dettagli
Crema gianduia pronta all'uso ideale per la farcitura ante forno. Resistente alle elevate temperature, Nougaty è un prodotto di
eccellenza per farcire i tuoi dolci prima della cottura. Mantiene inalterate le sue caratteristiche anche in surgelazione.

Descrizione
pasta al gusto gianduia per la farcitura di paste lievitate prima della cottura.

Denominazione
crema spalmabile. Prodotto dolciario semilavorato.


