PRALIN DELICRISP
GLASSIC

PASTICCERIA PRALIN DELICRISP

Pasta al cioccolato gianduia con croccanti pezzetti di crépes
al burro. Una gamma ricca di gusti tutta da scoprire per dare
sfogo alla propria creativita in pasticceria.

MODALITA D'USO

@ Pralina @ Entremet @ Farcitura
@ Mignon @ Variegatura

DETTAGLI PRODOTTO
Codice prodotto 01010922
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ALLERGENI/CROSS CONTAMINAZIONI
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INFO
Dettagli

Pasta al cioccolato gianduia con croccanti pezzetti di crépes al burro.Una gamma ricca di gusti tutta da scoprire per dare sfogo alla
propria creativita in pasticceria.

Descrizione
pasta al cioccolato al latte e nocciole gianduia con crépes croccanti al burro, ideale per la realizzazione di prodotti di pasticceria e
gelateria.

Denominazione
prodotto dolciario semilavorato.

Modalita d'uso
PRALIN DELICRISP € una pasta pronta all'impiego.
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