
JOYLIFE EXTRACHOC
STEVIA VEGAN

GELATO  
JOYLIFE

Base completa con edulcoranti, tra i quali Stevia di origine
naturale, senza zuccheri aggiunti ed emulsionanti. Ideale per
la realizzazione di un eccellente sorbetto artigianale al
cioccolato fondente a ridotto contento calorico. Prodotto
100% vegano. Preparazione a caldo.

Modalità d'uso

For detailed product information (e.g. dietary suitability and certifications), please consult the technical data sheets or contact our
team.
Nessuna applicazione indicata per questo prodotto.

DETTAGLI PRODOTTO
Codice prodotto 01070836

Allergeni/cross contaminazioni
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INFO

Descrizione
preparato in polvere pronto all'uso con edulcoranti tra cui stevia di origine naturale, senza zuccheri aggiunti ed emulsionanti, per
gelato artigianale al cioccolato fondente a ridotto contenuto calorico - senza latte e derivati JOYLIFE EXTRACHOC STEVIA VEGAN é
un prodotto che può essere utilizzato da chi segue un'alimentazione vegana. L?assunzione di alimenti contenenti maltitolo, eritritolo e
sorbitolo anziché zucchero induce un minore aumento del glucosio ematico dopo la loro assunzione rispetto agli alimenti contenenti
zucchero. PRODOTTO APPROVATO VEGANOK

Denominazione
prodotto semilavorato per gelati.

Modalità d'uso
JOYLIFE EXTRACHOC STEVIA VEGAN_____ 1.6 kg (un sacchetto)
acqua (bollente)___________________ 2.5 litri
Aggiungere JOYLIFE EXTRACHOC STEVIA VEGAN all'acqua bollente e miscelare con frusta fino a completa dispersione, lasciar
riposare.
Versare poi la miscela direttamente nel mantecatore.
LA RICETTA RIPORTATA è CONFORME AL DISCIPLINARE VEGANOK. L?utilizzo del marchio è consentito registrandosi
gratuitamente e sottoscrivendo il Disciplinare Etico VEGANOK.
Maggiori informazioni al sito: www.veganok.com


