PRALIN DELICRISP

PASTICCERIA PRALIN DELICRISP

Pasta finissima al cioccolato bianco al gusto tropical e
croccanti pezzetti di crépes al burro, che esaltano e
garantiscono un'esperienza di gusto unica al palato.
Ideale per la realizzazione di praline e inserti di torte
moderne, monoporizioni e mignon.

Una gamma ricca di gusti tutta da scoprire per dare
sfogo alla propria creativita in pasticceria.

Rimane croccante senza subire alterazioni a seguito di
refrigeramento o surgelazione.

MODALITA D'USO
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DETTAGLI PRODOTTO
Codice prodotto 01011967
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Vantaggi
Rimane croccante senza subire alterazioni a seguito direfrigeramento o surgelazione.

Claims
Con il 24% di cioccolato bianco.
Con succo di mango e passion fruit, per un gusto fresco e caratteristico di frutti tropicali.

Dettagli
Pasta finissima al cioccolato bianco al gusto tropical e croccanti pezzetti di crépes al burro, che esaltano e

garantiscono un'esperienza di gusto unica al palato. Ideale per la realizzazione di praline e inserti di torte moderne,
monoporizioni e mignon.

Una gamma ricca di gusti tutta da scoprire per dare sfogo alla propria creativita in pasticceria.

Descrizione

pasta con cioccolato bianco al gusto frutti tropicali con Delicrisp croccante al burro, ideale per la realizzazione di
prodotti di pasticceria e gelateria.

Denominazione
prodotto dolciario semilavorato.

Modalita d'uso
PRALIN DELICRISP TROPICAL € una pasta pronta all'impiego.

Tger:§ Extraordinary
YTl madesimple.




