
KIT GELATO ALPRO
GELATO  

JOYLIFE

L’unico Kit 100% vegetale firmato ALPRO!
Alpro, leader del mercato vegetale, propone tutto il gusto del
suo Avena Barista For Professional senza glutine per
bilanciare al meglio ogni ricetta di gelato realizzata con la
nostra base Joylife Vegan Pro.
La nostra base in polvere nasce appositamente per ottenere
una struttura cremosa e avvolgente insieme alla bevanda di
avena.
Scopri come realizzare tutte le nostre ricette attraverso il
nostro kit:
- 8 brick da 1 lt di Avena Barista For Professional senza
glutine
- 2 sacchetti da 1.5 kg di Joylife Vegan Pro
- un esclusivo ricettario con i nostri prodotti che ti permettono
di realizzare infinite ricette 100% plant based!

Versatile, veloce e semplicemente delizioso!
Gustoso, cremoso, vegetale!

Modalità d'uso

 
Gelato

DETTAGLI PRODOTTO



Codice prodotto 01980593

Allergeni/cross contaminazioni

Allergeni

 
Soia  

Cross contaminazioni

 
Latte

INFO

Claims
Gustoso, cremoso, vegetale!

Dettagli
L’unico Kit 100% vegetale firmato ALPRO!
Alpro, leader del mercato vegetale, propone tutto il gusto del suo Avena Barista For Professional senza glutine per bilanciare al
meglio ogni ricetta di gelato realizzata con la nostra base Joylife Vegan Pro. 
La nostra base in polvere nasce appositamente per ottenere una struttura cremosa e avvolgente insieme alla bevanda di avena.

Scopri come realizzare tutte le nostre ricette attraverso il nostro kit:
- 8 brick da 1 lt di Avena Barista For Professional senza glutine
- 2 sacchetti da 1.5 kg di Joylife Vegan Pro
- un esclusivo ricettario con i nostri prodotti che ti permettono di realizzare infinite ricette 100% plant based!

Versatile, veloce e semplicemente delizioso!
Descrizione
Kit composto da · Joylife Vegan Pro (preparato in polvere pronto all'uso, specifico per la produzione di gelati a base di bevanda di
avena)· Bevanda vegetale Alpro Oat Barista (For Professionals)

Denominazione
prodotto semilavorato per gelati.

Modalità d'uso
JOYLIFE VEGAN PRO___________ 750 g
ALPRO OAT BARISTA___________ 2.0 litri
Miscelare gli ingredienti preferibilmente con un mixer e lasciar riposare per 10-15 minuti prima di mantecare.


