ESTELLE BIO MASSA DI

CACAQ 100%
CIOCCOLATI DOMORI

Cacao pregiato proveniente dalle zone circostanti i
villaggi di Toumodi, Taabo e Lilebe, situati vicino alla
costa. La maggior parte delle piantagioni sono di
piccole dimensioni e prevedono il trattamento del
cacao con fertilizzanti autoprodotti e tecniche di
coltivazione tradizionali.

Caratteristiche organolettiche: note predominanti di
cacao, arricchite da sentori di cocco, nocciola, crosta di
pane e spezie.

Cioccolato di copertura in pastiglie

MODALITA D'USO

Copertura Ganache
% Mousse @ Pralina

DETTAGLI PRODOTTO
Codice prodotto 00976

ALLERGENI/CROSS CONTAMINAZIONI

For detailed product information (e.g. dietary suitability
and certifications), please consult the technical data
sheets or contact our team.

Nessun allergene dichiarato per questo prodotto.

INFO
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Massa di cacao per copertura in pastiglie - 100% - origine Costa d'Avorio - varieta Forastero

Denominazione
Massa di cacao 100%

Modalita d'uso
La temperatura suggerita per la fusione & 45-55°C

Tger:§ Extraordinary
YTl madesimple.
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