PREPARAZIONE

Alpro Barista Avena for professional

Joylife Vegan Pro
Joypaste Biscocrema
Joycream Bitter Vegan

DECORAZIONE

Joycream Bitter Vegan
Frollini al cacao Gluten Free

»

/| BLACK COOKIES

& Livello base

Ricetta per cerare una vaschetta di gelato vegano gusto Black Cookies

RICETTA CREATA DA:
Emanuele Arceci
Gelatiere
2|
7509 e Mixare 2| di Alpro Barista Avena for Proffessional con
140g 7509 di Joylife Vegan Pro
qb e Aggiungere la Joypaste Biscocrema e lasciar riposare
per 30 minuti
e Mantecare e variegare con Joycream Bitter Vegan
gb
gb e Variegare con Joycream Bitter Vegan

e decorare a piacere con Frollini al Cacao Gluten Free

Tger:§ Extraordinary
YTl madesimple.


https://www.ircagroup.com/it/prodotti/kit-gelato-alpro
https://www.ircagroup.com/it/prodotti/kit-gelato-alpro
https://www.ircagroup.com/it/prodotti/joypaste-biscocrema
https://www.ircagroup.com/it/prodotti/joycream-bitter-vegan
https://www.ircagroup.com/it/prodotti/joycream-bitter-vegan

