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Sorbetto Rio Caribe 72%
 Livello avanzato

Miscela

Ingredienti
Acqua  2762g
Base Gelato&Sorbetto Cioccolato Domori  1300g
Rio Caribe Fondente 72% Domori  940g

 

Preparazione

Scaldare l’acqua a 80°C e inserire BASE GELATO&SORBETTO
CIOCCOLATO Domori e COPERTURA RIO CARIBE FONDENTE 72%
Domori. 
Mixare e lasciare riposare. 

Composizione Finale

Mantecare e estrarre. 
Abbattere (-40°C) per 5-10 minuti. 
Servire con vetrina a -12-13°C o conservare a -18°C

RICETTA CREATA DA:

Eugenio Morrone
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